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WEINSCHORLE  

2,50 €/ FL ASCHE (0,275L)   |   GP:  9,09 €/L
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H I S T O R I S C H  K L E I N EWeinlese 2021
V E R S P R I C H T  T O P- Q U A L I TÄT E N

Ein Winzer-Jahr voller Herausforderun-
gen, gekrönt von einem herausragenden 
Erfolg – das ist das Jahr 2021 für die 
Winzergenossenscha�  Oberbergen. Ein 
Jahr der Superlative: »Beste Winzerge-
nossenscha�  Deutschlands 2021*« und 
damit auch beste Winzergenossenscha�  
Badens. Aber auch das Jahr mit der 
»historisch kleinsten Ernte, dafür aber 
mit Top-Qualitäten«, so Geschä� sfüh-
rer Erwin Vogel zum Weinjahr 2021, das 
Mitte Oktober mit der Lese der Burgun-
dertrauben zu Ende ging.

Die Entwicklung der jungen Gescheine, 
gerade in den Rebstücken der besten 
Lagen, war schon relativ weit, als zu 
Ostern starker Windfrost au� rat. Tem-
peraturen um - 3°C setzten den durch 
Regen gut durchfeuchteten kleinen 
Rebknospen zu und ließen bereits im 
Frühjahr ahnen, dass 2021 der Ertrag 
wohl geringer werden würde. 

Überhaupt, Wasser gab es reichlich in 
diesem Jahr, so viel, dass der Falsche 
Mehltau ein leichtes Spiel hatte. 
Der Kampf gegen den Pilz bestimmte 
die Arbeit im Weinberg und so manches 
Mal wurde er vergebens geführt: die 
befallenen Beeren trockneten komplett 
aus, die Folge waren lockere und kleinere 

Trauben. Allerdings, der Pilz war nicht 
die einzige Herausforderung. Schnelles 
Wachstum zwang die Winzerinnen 
und Winzer zum verstärkten He� en 
der Triebe und machte ihnen zusätzlich 
zu scha� en.

Dass es trotz allem ein erfolgreiches 
Weinjahr war, belegt die Lese 2021, die 
im September mit den Sekttrauben 
und den frühen roten Sorten begann. 
Klein aber fein, historisch wenig, aber 
»qualitativ sehr gut«, so Geschä� s-
führer Erwin Vogel, der die Weine als 
extrem fruchtig und reich an Extrakten, 
mit stabilen Säurewerten und modera-
tem Alkoholgehalt beschreibt. 
Vielversprechende Weine aus den Lagen 
»Oberbergener Baßgeige« und 
»Schelinger Kirchberg«.

Früh übt sich: Kinder sind die besten 
Qualitätsmanager – Saure Trauben 
werden nämlich einfach ausgespuckt.

Liebe Freunde der 
Oberbergener Baßgeige,

ES IST DAS Wir , DAS BEI  UNS 
IN DER WINZERGENOSSENSCHAFT 
OBERBERGEN AN ERSTER STELLE 
STEHT.  DAS MITEINANDER IST 
UNSERE BASIS FÜR GUTES 
GELINGEN. 

Das ist unser Erfolgsgeheimnis. Die 
Auszeichnung »Beste Winzergenossen-
scha�  Deutschlands 2021«* hat unser
»Wir« gekrönt, uns stolz und glücklich 
gemacht und gleichzeitig motiviert, 
die »Welt der Baßgeige« für Sie noch 
erlebnisreicher zu gestalten.

Ein sicherlich besonderes Erlebnis werden 
die neuen Weine sein. Trotz eines Winzer-
jahres mit großen wetterbedingten Her-
ausforderungen, lassen die 2021er Weine 
Großes erwarten. Mehr dazu fi nden Sie 
in unserem Herbstbericht. 

Vorfreude ist ja bekanntlich die 
schönste Freude, was aber nicht 
heißen muss, dass der Genuss in 
dieser Zeit zu kurz kommen muss. 

Unsere Siegerweine im 6tett Probier-
paket mit den Besten aus dem Weinkeller 
unserer Winzergenossenscha� , inklusive 
Video-Weinprobe mit dem Baßgeige-Team, 
sorgen nicht nur für genussreiche, sondern 
auch für unterhaltsame Stunden zu Hause. 

Wer uns lieber tre� en möchte, kommt in 
unsere Vinothek und fi ndet dort bei einer 
kleinen Weinprobe nicht nur seine Lieb-
lingsweine, sondern entdeckt auch unsere 
Newcomer, wie beispielsweise das neue 
Kultgetränk »Rebstück #Schorli wiss-
sür«. Das Tolle an unserem Neuen: er ist 
garantiert auch einer von hier: fruchtig-
spritzig aus unserem Oberbergener Weiß-
wein und regionalem Mineralwasser. 

Ebenfalls neu: Unser Winzerglühwein
»Rebstück #Glühwii« mit würzigen 
Zimt-, Nelken-, Vanille- und Orangenaro-
men. Das sorgt für heimelige Vorfreude, 
zuhause oder bei uns, auf dem »Glühwii-
Hock« am 3. Dezember, bei dem wir Sie 
ho� entlich persönlich begrüßen dürfen. 

In jedem Fall verbunden bleiben wir mit 
Ihnen mit unserem Jahreskalender 2022
mit schönen Landscha� sbildern und vielen 
Geschichten und Informationen rund um 
die Baßgeige. Ein Begleiter durchs Jahr, 
der Lust macht, die Heimat der Baßgeige 
zu besuchen. Vielleicht um Urlaub zu 
machen, auf Weinwanderung zu gehen 
oder direkt vor Ort bei uns, die Baßgeige 
in der Vinothek zu erleben. 

Wir freuen uns auf Sie!

Ihr

Erwin Vogel
Geschä� sführer Winzergenossenscha�  
Oberbergen

*  Sieger des Leistungstests Deutsche 
Genossenscha� en 2021, 
WEINWIRTSCHAFT, Meininger Verlag.

Die Mischung macht’ s. 
Eine prickelnde Weinschorle sauer gespritzt  – 
abgefüllt in der handlichen 0,275L Flasche 
ist sie der perfekte Begleiter für erfrischende, 
gesellige Momente – 
nicht nur an warmen Tagen.

H E R B S T
B E R I CH T



NEU

HEISSER 
GENUSS!

WEIL WIR DIE BASSGEIGE 
LEBEN UND LIEBEN. . .
WIR freuen uns über unseren großen 
Erfolg. Die Winzergenossenscha�  
Oberbergen ist Sieger des *Leistungs-
tests Deutsche Genossenscha� en 
2021, Fachzeitschri�  WEINWIRT-
SCHAFT (Meininger Verlag). Damit 
sind wir die Beste Winzergenossen-
scha�  Deutschlands 2021 und somit 
auch die Beste Winzergenossenscha�  
in Baden.

                      

»Diese Auszeichnung ist Belohnung und 
Anerkennung für unermüdliche Arbeit, 
unser Engagement und unseren Enthusias-
mus. Hand in Hand ist das Leitmotiv 
unserer Winzergenossenscha� , dies leben wir 
und ist die Stärke unserer Genossenscha� .«

Rainer Gut, Vorstandsvorsitzender

»Wir freuen uns über diese tolle Auszeich-
nung, die unsere kontinuierliche Erfolgs-
geschichte fortführt. Wir leben & lieben 
unsere Baßgeige. Sie ist die Grundlage 
unseres Handwerks.«

Erwin Vogel, Geschä� sführer

»Dieser Erfolg bestätigt Werte, wie eine 
naturnahe Weinproduktion, Nachhaltig-
keit und Qualität, die wir bei uns schon 
lange leben.«

Wolfgang Schupp, Kellermeister

  

SIEGERWEINE
TETT

Mit unseren eingereichten Weinen 
lieferten wir ein exzellentes Ergebnis
und stellten einen neuen Rekord auf. 
Beim Leistungstest, den es seit 2004 
in der Weinbranche gibt, werden alle 
Weine nach dem 100-Punkte-System 
blind verkostet und bewertet. 
Drei der eingereichten sechs Weine 
erreichten jeweils 90 Punkte.

W I N Z E R G e n o s s e n s c h a f t 
D e u t s c h l a n d s  2 0 2 1 *

Beste
R E B S T Ü CK  # G LÜ H W I I
WINZERGLÜHWEIN 
AUS ROTWEIN

5,45 €/ FL ASCHE (0,75L)   |   GP:  7,27 €/L

Ein roter Winzerglühwein mit stimmig 
eingebundenen Gewürzen, krä� igem 
Körper und anhaltendem Geschmack. 
Würziger Du�  nach Zimt, Nelke, Vanille 
und Orange. Ein ausgewogenes Süße-
Säure-Spiel verspricht großen Genuss – 
eben: wie selbstgemacht.

Wir sind auf der Suche nach dem schönsten 
Baßgeige-Adventsfoto. Senden Sie uns ein 
Foto von einem Advents-Moment, den Sie mit 
unseren Baßgeige Wein- oder Sekt-Spezialitäten 
erleben. Gedeckter Tisch für das Weihnachts-
menü, Plätzchen backen, Glühweinabend mit 
Freunden oder den gemütlichen Abend mit 
einem Glas Sekt vor dem geschmückten Tan-
nenbaum. Dabei ist es Ihnen überlassen, ob Sie 
und Ihre Liebsten auf dem Foto zu sehen sind 
oder nicht. Wir freuen uns über jedes Bild.

*  Der Rechtsweg ist ausgeschlossen. Auszahlung in 
bar ist nicht möglich. Mit der Teilnahme bestätigen 
Sie, dass das Foto für unsere Sozialen Medien und 
sonstige Medien auf unbestimmte Zeit von der Winzer-
genossenscha�  Oberbergen verwendet werden darf. 

Und so funktioniert´s:
Das Foto mit ausdrücklicher Einverständnis 
zur Verö� entlichung und Weiterverwen-
dung per E-Mail bis spätestens 02.01.2022 an 
info@bassgeige-wein.de senden, den 
Baßgeige-Advents-Moment beschreiben und 
mit etwas Glück einer der zwei Gewinner 
eines Glühwein-Paketes sein.

jetzt mitmachen 
           und gewinnen!

GewinnspielGewinnspiel



Der »� omahof« in Hinterzarten ist 
ein bisschen wie nach Hause kommen, 
allerdings in der Luxusvariante. Denn 
im Vier-Sterne-Wellnesshotel im Süd-
schwarzwald erwartet den Gast ein 
Rundum-Verwöhnpaket. Genuss für 
Körper und Seele in heimeligem Wohl-
fühlambiente, zum Entspannen und neue 
Krä� e und Energie zu tanken.

Stammgäste wissen das längst zu 
schätzen »und wir haben viele Stamm-
gäste«, verrät Jürgen � oma, Geschä� s-
führer des Familienunternehmens und 
dies bereits in dritter Generation. »Sie 
genießen das Ambiente des Hauses im 
modernen Landhausstil, die familiäre, 
persönliche Atmosphäre, aber auch die 
einmalige Lage des Hauses am Rande von 
Hinterzarten, heilklimatischer Kurort 
der Premiumklasse und o�  auch »Die 
Perle des Südschwarzwalds« genannt. 
1965 hatten seine Großeltern das Hotel 
mit 19 Betten, Restaurant und Café 
erö� net. Heute verfügt das Vier-Ster-
ne-Wellnesshotel über 94 Betten. Nach 
großzügiger Erweiterung außerdem über 
ein großes Wellness- und Bade-Spa-An-
gebot mit Badehaus, Soletherme, einer 

neuen Saunalandscha�  mit Zirbenholz 
Sauna, Sanaruim und Kräuterdampf 
sowie einem, ganz neuen und von den 
Gästen heiß ersehnten Außenpool. Die 
Gäste kommen aus dem Dreiländereck 
Süddeutschland, Schweiz und Elsass. 
Aber auch immer mehr Gäste aus an-
deren Regionen Deutschlands oder dem 
benachbarten Luxemburg und Belgien 
haben den »� omahof« für sich entdeckt. 
Um die schönsten Tage im Jahr im »Spat-
zen- oder Amselnest«, im »Adlerhorst« 
oder in der »Vogelwiese de Luxe«, um 
nur einige Zimmernamen zu nennen, zu 
verbringen – schöne Träume inbegri� en.

regional und vielseitig
Es ist die Liebe zum Detail, die den 
»� omahof« so einzigartig macht. Namen 
statt Zimmernummern, die Besonderes 
erwarten lassen, »Verwöhnpension« statt 
Halbpension. Das klingt kulinarisch 
vielversprechend und ist es auch. Denn 
schon morgens geht es los mit einem 
Energie- und Kra� frühstück, vornehm-
lich mit Produkten aus der Region. 
Nachmittags gibt es Kuchen aus der 
hauseigenen Konditorei und am Abend 
das Genießer-Fünf-Gang-Verwöhnmenü, 
wobei der Gast zwischen Fisch, Fleisch 
und Vegetarisch wählen kann. Dazu ein

großes Salatbu� et und eine feine Aus-
wahl an regionalen und internationalen 
Käsesorten. Apropos regional: es sind vor 
allem regionale, hochwertige Produkte, 
die in der Küche des »� omahof« ver-
wendet werden. Und es ist die Vielseitig-
keit. So fi ndet sich traditionelle badische 
Küche auf dem Speiseplan von Küchen-
chef Daniel Bühler, aber auch interna-
tionales. Und weil der junge Kreative am 
Herd gerne experimentiert, überrascht 
er Haus- wie auch Tagesgäste auch schon 
einmal mit exotischen Gourmetideen. 
Fast schon Legende sind inzwischen die 
wöchentlichen kulinarischen High-
lights mit dem Feinschmeckerbu� et, 
dem mediterranen Vorspeisenbu� et, 
dem Dessertbu� et und dem Galadinner 
am Sonntagabend. Dazu korrespondie-
rend die Weine, vorwiegend aus nahen 
Anbaugebieten wie der Ortenau und 
dem Kaiserstuhl. Hier ganz besonders 
der »Baßgeige« aus dem Weinkeller der 
Winzergenossenscha�  Oberbergen, 
und das »seit vielen, vielen Jahren«, so 
� oma. Mit am meisten gefragt hier die 
prämierten Burgunderweine. Sternever-
wöhnt wie der »� omahof«, der jetzt 
noch auf ein »S«, für Superior, ho£  . So 
wie es aussieht, stehen die Sterne dafür 
nicht schlecht. 

W I R  S T E L L E N  V O R :  W E L L N E S S H O T E L  »T H O M A H O F«

DeluxeW O H L F Ü H L E N 
      U N D  G E N U S S

H O T E L  T H O M A H O F

Erlenbrucker Straße 16 
79854 Hinterzarten
Telefon: +49 (0)7652 / 123 - 0
info@thomahof.de
www.thomahof.de

JJJJahres Jahres JJahres J K A L E N D E R  I S T  D AI S T  D A

U N S E R  N E U E RJU N S E R  N E U E RJU N S E R  N E U E R

Ein Kalender voller Baßgeige, das ist 
unser neuer Jahreskalender 2022 – 
wie sollte es auch anders sein!

Auf den Flaschen Baßgeige, in den 
Flaschen beste Baßgeige-Weine und 
ganz viel Landscha�  rund um die 
Baßgeige eine erlebnisreiche Natur-
landscha� , in der nicht nur hervor-
ragende Weine gedeihen, sondern 
auch selten gewordene Tiere wie die 
Gottesanbeterin, der Wiedehopf oder 
die Smaragdeidechse leben und bis zu 
35 Orchideenarten wie unter anderem 
der Frauenschuh in freier Natur zu 
bewundern sind. Ein Naturparadies 
mit der einzigartigen Lage Baßgeige, 

unverkennbar beim Blick hinunter 
vom »Texaspass«, dem »schönsten 
Aussichtspunkt Badens 2020« mit 
Sicht auf Oberbergen.

Es ist die Vielseitigkeit der Baßgeige, 
die im neuen Jahreskalender immer 
wieder von Neuem inszeniert wird.
Immer wieder überraschend und im-
mer voller Musik: Baßgeige klassisch, 
elegant von Blüten umrankt. Die 
Ouvertüre zu einer Sommerserenade, 
voller Versprechen auf einen genuss-
vollen, krönenden Abschluss. Baßgeige 
voller Beats beim Premiumsekt im 
Heimat-Sound, mit Trauben aus der 
Lage Baßgeige und voller Power dank 
klassischem Flaschen-Gärverfahren. 
Rockig die »Rebstück Serie«, in der 
Flasche und im Glas, in einer Land-
scha�  voller Poesie wie das Septem-
ber-Kalenderblatt zeigt. 

Der Jahreskalender 2022 der Winzer-
genossenscha�  Oberbergen ist ein 
Begleiter durchs Jahr der Baßgeige. 

Voller Lebensfreude, weil wir, die 
Winzerinnen und Winzer aus Ober-
bergen die Baßgeige leben und lieben. 
Aber wir meinen auch, es ist ein 
Kalender voller Vorfreude auf das, 
was den Weinfreund in der Heimat 
der Baßgeige erwartet. Bei Wande-
rungen durch die Weinberge oder 
einer genussvollen Weinprobe in der 
Vinothek der Winzergenossenscha�  
Oberbergen.

2022

für 12,80 € in der vinothek 
erhältlich oder online zu 
bestellen. (inkl . MwSt., zzgl . Versand)

DIE »BASSGEIGE« VON 
IHRER SCHÖNSTEN SEITE !



S O  K Ö N N E N  S I E  B E S T E L L E N
Telefon: +49 (0) 7662 / 9460-60
Telefax: +49 (0) 7662 / 9460-24
Online: In unserem Shop unter

W W W . B A S S G E I G E - W E I N . D E

Ö F F N U N G S Z E I T E N 
U N S E R E R  V I N O T H E K
1 5 .  M R Z  B I S  3 1 .  O K T :          
Montag bis Freitag:  9:00 – 18:00 Uhr 

0 1 .  N O V  B I S  1 4 .  M R Z :
Montag bis Freitag:  9:00 – 12:00 Uhr
                               13:30 – 17:00 Uhr

1 5 .  M R Z  B I S  3 1 .  D E Z :   
Samstag:  9:00 – 13:00 Uhr

1 5 .  M R Z  B I S  3 1 .  O K T :   
Sonn- und Feiertag:  11:00 – 15:00 Uhr
(außer Ostern und Pfi ngsten)

B Ü R O

M O N T A G  B I S  F R E I T A G :      
7:30 – 12:00 Uhr  
13:30 – 17:00 Uhr

B U N D E S W E I N -
P R Ä M I E R U N G  D L G

Top 100 Weinerzeuger 2020

Gold Extra
2 0 1 8 E R  / S C H E L I N G E R  K I R C H B E R G 
P I N O T  N O I R 
Spätlese  –  trocken  

A W C  V I E N N A

2 Sterne** Weingut

3 × Gold
7 x Silber

S E L E C T I O N
DAS GENUSSMAGAZIN

BADEN Müller-� urgau- 
Weingut des Jahres

B E R L I N E R  W I N E  T R O P H Y

Gold
2 0 1 9 E R /  O B E R B E R G E N E R  B A S S G E I G E 
R E B S T Ü C K  # R O T
Qualitätswein 

FA L S TA F F 
R O T W E I N C U V É E 
T R O P H Y  2 0 2 1
92 PUNKTE
2 0 1 8 E R /  O B E R B E R G E N E R  B A S S G E I G E 
S P Ä T B U R G U N D E R   /  E D I T I O N  T E R R O I R
Qualitätswein  –  trocken

FA L S TA F F 
G R A U B U R G U N D E R 
T R O P H Y  2 0 2 1
92 PUNKTE
2 0 2 0 E R /  O B E R B E R G E N E R  B A S S G E I G E 
G R A U E R  B U R G U N D E R  /  E D I T I O N  B L
Spätlese  –  trocken

89 PUNKTE
2 0 2 0 E R /  O B E R B E R G E N E R  B A S S G E I G E 
G R A U E R  B U R G U N D E R
Kabinett  –  trocken 

SO KLINGT ERFOLG!

W I N Z E R G E N O S S E N S C H A F T 
O B E R B E R G E N  I M  K A I S E R S T U H L  E G

Badbergstraße 2
D-79235 Vogtsburg-Oberbergen
Telefon +49 (0) 7662 / 9460-0
info@bassgeige-wein.de

I M P R E S S U M
H E R A U S G E B E R : Winzergenossenscha�  Oberbergen eG
I D E E ,  K O N Z E P T ,  D E S I G N : Quantum X, Volxheim, Winzergenossenscha�  Oberbergen eG 
T E X T : Gudrun Schillack, Winzergenossenscha�  Oberbergen eG
B I L D Q U E L L E N : Gudrun Schillack, Hans-Peter Ziesmer, Axel Killian, Christopher
Arnoldi, Jürgen � oma, Winzergenossenscha�  Oberbergen eG, Quantum X
A U F L A G E : 11.000 Stück © 2021


