KESCHDE

Pfilzer Kastanientage

o1. Oktober bis 15. November 2020

Zum Wohl. Die Pfalz.
-



Die Kastanie

PALZER
KESCHDLICHKEITEN

in der Stidpfalz

Herzlich willkommen zu den Pfalzer Kastanientagen.

GenieBen Sie Pfalzer Kultur und Lebensart rund um

die Kastanie, zum Beispiel bei einem Restaurantbesuch.
Wie vielfaltig die Kastanie oder Keschde, wie wir Pfalzer die
Frucht nennen, verarbeitet und schmackhaft gemacht wer-
den kann, kénnen Sie auf den folgenden Seiten entdecken.
Von Neustadt an der Weinstrasse, Uber Edenkoben, Mai-
kammer, St. Martin, Landau, Leinsweiler, Bad Bergzabern,
Annweiler am Trifels bis Hauenstein finden Sie Adressen der
Betriebe, die Sie wahrend der Pfalzer Kastanientage mit
vielseitigen Gerichten und Produkten rund um die Kastanie
verwohnen.

Bitte beachten Sie die aktuell geltenden Hygiene- und Ab-
standsregeln bei lhrem Restaurantbesuch und denken Sie
daran auch in der Natur den nétigen Abstand zu halten.

Pélzer Keschdlichkeiten
Dieses Symbol zeichnet alle kulinarischen
Betriebe aus, die an den Sudpfalzer Kastanien-
tagen teilnehmen.

Zubereitungstipps

Die einfachsten Arten um Pfalzer Keschde zuzubereiten sind:
. im Backofen rosten,

3 im Topf kochen.

Die Keschde etwa eine halbe Stunde bis Stunde in kaltes
Wasser legen. Zur Vorbereitung zum Rosten die Keschde
weiter auf der flachen Seite oder am Bauch kreuzférmig mit
einem scharfen Messer einritzen. Das ist wichtig, damit die
Keschde durch die Hitze im Backofen nicht aufplatzen.
Den Backofen anschlieBend auf 180°C Ober- und Unterhit-
ze einstellen und die Keschde ca. 20 - 25 Minuten rosten.
Die Zubereitung in einem Kochtopf verlduft dhnlich. Nach
dem Einritzen die Keschde in einen Topf mit kochendem
Salzwasser geben und ca. 15 bis 20 Minuten kochen
lassen. Das kochende Wasser abgieBen, die Keschde kalt
abschrecken und direkt schalen, dann lassen sich Schale
und Haut am besten entfernen.

Zum Einfrieren:

Die Friichte wie oben beschrieben einritzen und ca. 4
Minuten in kochendem Wasser blanchieren. Die Keschde
kénnen nun entweder mit Schale oder geschalt in einen
TiefkUhlbeutel gefdllt und eingefroren werden. Die Lager-
zeit betragt etwa 12 Monate.

Woussten Sie, dass Keschde nicht nur ausgezeichnet
schmecken, sie sind auch gesundheitlich sehr wertvoll.
Ganz untypisch fir NUsse, haben sie einen relativ geringen
Fettgehalt von zwei Prozent und bestehen zu gut einem
Drittel aus Starke. Sie dhneln in Geschmack und Konsistenz
der Pellkartoffel.

Pro Person rechnet man mit ca. 200 bis 300 g Keschde.
Nach dem Schalen bleiben von 300 g Keschde noch ca.
250 g Ubrig.




Palzer Keschdeweg

Der Palzer Keschdeweg bietet 60 km Wanderspass.
Er ist in 4 Etappen aufgeteilt

Hauenstein bis Annweiler (ca. 14 km)
Annweiler bis Albersweiler (ca. 17 km)
Albersweiler bis Edenkoben (ca. 12 km)
Edenkoben bis Neustadt (ca. 17 km)

und bietet mit den Rundtouren ,Pfélzerwaldtour”
bei Ramberg und , Genusstour” bei Gleisweiler fr
jeden Wanderfreund, die passende Einstiegsmog-

lichkeit.

Kartenmaterial und
Wegbeschreibung sind unter
www.keschdeweg.de abrufbar.
Im dort verlinkten
Tourenplaner sind die
gps-Daten zum

Download hinterlegt.
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Restaurants

Wappenschmiede
Hauptstr. 4 - 76857 Albersweiler
Tel. 06345-3514 - www.zurwappenschmie.de

Spezielle Gerichte zur Kastanienzeit

Weinstube zum Hirsch

HauptstraBe 77 - 76857 Albersweiler
Tel. 06345-3443 - www.weingut-naegle.de

Spezielle Gerichte zur Kastanienzeit

Hotel Restaurant Zum alten Wasserrad

Am Storchentor 8 - 76855 Annweiler am Trifels
Tel. 06346-93344 - www.zum-alten-wasserrad.de

Kastaniencremesuppe  Tagliatelle mit Kastani-
en, Apfel und Lauch  Rinderfilet an Kastanien
und Salat

Ristorante Da Angelo

HauptstraBe 58 - 76855 Annweiler am Trifels
Tel. 06346 - 8604 - www.ristorantedaangelo.de

Kastaniencremesuppe  Raviolini Angelo
gefiillt mit Ricotta und Kastanien an Kastanien-
sahnesofle  Pizza Piemontese mit Kastanien,
Speck und Mozzarella

Zum alten Kurhaus

Kurhausstr. 25 - 76855 Annweiler - Bindersbach
Tel. 06346-308860 - www.jugendstilhotel-trifels.de

Spezielle Gerichte zur Kastanienzeit

.o \
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[becks] - Im Schlosshotel

Konigsstr. 55-57 - 76887 Bad Bergzabern
Tel. 06343-9365860 - www.becks.bz
Spezielle Gerichte zur Kastanienzeit

Weinwirtschaft Schneiderfritz

MarktstraBe 9 - 76831 Billigheim-Ingenheim
Tel. 06349-6416 - www.schneiderfritz.de

Keschdesuppe mit Baconspief3 ~ Paniertes
Schnitzel vom Schweinekamm oder panierter
Kiirbis mit Keschde, Rotkraut und Bratkartoffeln

Weingasthaus Wisser

HerrengartenstraBe 9 - 76831 Billigheim-Ingenheim
Tel. 06349-1562 - www.weingasthaus-wisser.de

Kastaniencremesiippchen  Kotelett mit
Keschdegemiise und Rotkohl  Kastanien-
tiramisu




Gaststatte Hahn

HauptstraBe 71 - 76857 Dernbach
Tel. 06345-3377

Keschdesaumagen Kotelett mit Keschde
Wildbratwurst mit Keschde =~ Wildleberknodel
mit Keschde

Ludwigs Restaurant & Hotel

Ludwigsplatz 23 - 67480 Edenkoben
Tel. 06323-9898733 - www.ludwigsedenkoben.de

Vom 01.10.- 15.11.20 bieten wir
Kastaniengerichte an

Hotel Restaurant Pfalzer Hof

WeinstraBe 85 - 67480 Edenkoben
Tel. 06323-938910 - www.pfaelzerhof-edenkoben.de

Carpaccio vom Saumagen mit Krautern und
gerosteten Keschde  Kleiner ,,Herbstgrufl®

Keschdestippchen  Siilze vom Wildschwein mit

Wildkrautern und gerdsteten Keschde ~ Keschdeeis

Gutshof Ziegelhiitte Klimahotel

LuitpoldstraBe 75 — 79 - 67480 Edenkoben
Tel. 06323-94980 - www.HGZE.de

Vom 01.10. - 15.11.20 bieten wir
Kastaniengerichte an

Hotel Schloss Edesheim
LuitpoldstraBe 9 - 67483 Edesheim
Tel. 06323-94240 - www.schloss-edesheim.de

Vom 01.10. - 15.11.20 bieten wir
Kastaniengerichte an

Birkenthaler Hof

TaubenstuhlstraBe 2 - 76857 EuBerthal
Tel. 06345-1441 - www.birkenthalerhof.de

Wildgerichte mit Kastanienvariation
in herzhaft und sif}




Weinstube G. u E. Kost

HainbachtalstraBe 3 - 76835 Gleisweiler
Tel. 06345-3000 - www.kostwein.de

Vom 01.10. - 15.11.20 bieten wir
Kastaniengerichte an

Gaststiatte SC Hauenstein ,,Zur Lore®

Speyerstrale 35 - 76846 Hauenstein

Lodge&Restaurant Miiller's Lust

Ortsstr. 1 u. 3 - 76848 Hofstatten/Wilgartswiesen
Tel. 06397-993188 - www.muellerslust.de

Hausgemachte Wildschweinbratwiirste mit
Apfelrotkraut und Keschdegemiise

Weinstube ,,Zum Kirchholzel®

TrifelsstraBe 8 - 76829 Leinsweiler

Tel. 06392-1343 Tel. 06345-2847 - www.stuebinger.com

Kastanien-Creme-Suppe  Kastanien-Sauma-
gen mit Kraut und Bratkartoffeln ~ Kastanien-
Parfait

Pfilzer Kostbarkeiten mit der Keschde

Landgasthof-Hotel ,,Zum Ochsen®

Marktplatz 15 - 76846 Hauenstein
Tel. 06392-571 - www.Landgasthof-zum-ochsen.de Restaurant Dorf-Chronik
MarktstraBe 7 - 67487 Maikammer

Salat mit Kastanientaler =~ Kastaniensuppe .
Tel. 06321-58240 - www.restaurant-dorfchronik.de

Keschdeschnitzel ~Kastaniensaumagen

Rumpsteak mit Kastanienkruste — Steak mit Keschderahmsuppe mit Zwiebel-Kiimmel-
Kastanienbutter-Kastanienparfait Stange  Rosa gegarte Entenbrust mit Ke-
schdemus, rote Zwiebeln  Quitten und weifSer
Speckschaum  Kastanien-Rotweinkuchen

Vegane Vitalkost Gaststitte
pochierte Birnen mit Keschde-Karamell-Eis

im NaturErlebnisZentrum

WeiBenburgerstraBe 96 - 76846 Hauenstein
Tel. 06392-9466737 - www.NaturErlebnisZentrum.com

ROHGenuss der aktivierten Nuss: Keschdemus
Keschdekuchen mit Dattelstiffe =~ Keschdeblit-
ter- und blitentee, Keschdemilch.
Lagerfeuerzubereitung!

Waldhotel-Felsentor
BahnhofstralBe 88 - 76846 Hauenstein
Tel. 06392-4050 - www.hotel-felsentor.de
Vom selbstgebackenen Keschdebrot  tiber
Entenbrust mit glacierten Keschde zum
Zander unter der Keschdekruste bis zum
Keschdemousse und mehr

10/11




Restaurant Weingarten

GartenstraBe 15 - 67487 Maikammer
Tel. 06321-5763330 - www.weingarten-maikammer.de

Spezielle Gerichte zur Kastanienzeit

Das Wein Restaurant Cuvée

HartmannstraBe 36 - 67487 Maikammer
Tel. 06321-999879 - www.cuvee-weinrestaurant.de

Restaurant Kunigunde
Braumanufaktur Kunigunde

KunigundenstraBe 3 - 67433 Neustadt
Tel. 06321-355295 - www.restaurant-kunigunde.de

Schweinshaxe mit Kastanienpiiree und Apfel-
Kastanien-Rotkraut =~ Keschdebréu aus der
Hausbrauerei Braumanufaktur Kunigunde auch
zum Mitnehmen

Kastanienspezialitaten
P Wirtshaus Backblech

Hintergasse 18-24 - 67433 Neustadt

Hotel Residenz Immenhof GmbH Tel. 06321-81250 - www.backblech-nw.de

ImmengartenstraBe 26 - 67487 Maikammer

Tel. 06321-9550 - www.hotel-immenhof.de Kastaniencremesuppe ~ Flammkuchen mit

Zwiebeln, Speck und Kastanien =~ Flammkuchen
mit Zimt, Zucker und Kastanien =~ Flammku-
chen auch vegetarisch, vegan, lactosefrei

Kastaniensuppe = Wildschweinriicken un-
ter der Maronenkruste auf Cranberry-Jus mit
Rotkohl und Kartoffelkrapfen =~ Gebrannte
Maronencreme mit Cassissorbet

Hotel - Restaurant Waldhaus Wilhelm
KalmithchenstraBe 6 -67487 Maikammer
Tel. 06321-58044 - www.waldhaus-wilhelm-pfalz.de

Heimische Spezialititen verbunden
mit Kastaniengerichten

Das Esszimmer - essen macht gliicklich
Hintergasse 38 - 67433 Neustadt
Tel. 06321-354996 - www.esszimmer-neustadt.de

Kastanien-Tagliatelle mit Salsiccia und Lauch
Medaillons v. Hirschriicken, Apfel-Kastanien

Piiree, cremiger Wirsing  Monte Bianco e

castagnaccio - Kastanienpiiree u. Kastanienkuchen
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{ Rheixﬂandpfalz

GENERALDIREKTION
KULTURELLES ERBE

Weinstube Oerther
UnterdorfstraBe 9 - 76889 Oberotterbach

E N T D E C K E N Tel. 06342-7305 - www.weingut-dieter-oerther.de
’

Keschdefest am 31.10.2020  Keschdebrode im

E R L E B E N E RO B E R N Winzerhof sowie verschiedene Speisen rund um
) die Keschde

Zum Burstenbinder Restaurant/Pension
SchloBbergstraBe 3 - 76857 Ramberg
Tel. 06345-949490 - www.buerstenbinder.de

Kastaniensiippchen ,Herbstklassiker*
Schnitzel mit Kastaniengemiise und Rotkohl
Biirstenbinder‘s beschwipste Friichte zu
Vanille-Eis

Alter Kastanienhof
TheresienstraBe 79 - 76835 Rhodt
Tel. 06323-9881300 - www.alter-kastanienhof.de

Kastaniencremesuppe  Kotelett paniert,
Kastaniengemiise und Rotkraut, ganzjihrig
Kastaniensaumagen mit Weinsauerkraut

Generaldirektion Kulturelles Erbe Rheinland-
Pfalz - Wir machen Geschichte lebendig!

Weitere spannende Ausflugs- und Wanderziele
finden Sie unter:

www.burgen-rlp.de
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Zum Weinsticher GbR Weinstube Christmann

WeinstraBBe 43 - 76835 Rhodt Edenkobener Str. 50 - 67487 St. Martin
Tel. 06323-6975 - www.nichterlein-weine.de Tel. 06323-3713 - www.weinstube-christmann.de
Kastaniensaumagen mit Sauerkraut Wihrend den Kastanientagen werden

verschiedene Kastaniengerichte angeboten
Arens Hotel 327 mNN

Oberst-Barrett-StraBe 1 - 67487 St. Martin Winzerhof
Tel. 06323-9450 - www.hausamweinberg.de Maikammererstr. 22 - 67487 St. Martin

Tel. 06323-9444-0 - www.wein-und-sekt-becker.de
Kaninchen mit Cranberries & Kastanien, Essenz

von Rotkohl mit Kastanienschaum & gegrill- Wir verwohnen Sie mit saisonalen Gerichten -
ten Champignons  Duett von Frischling mit in dieser Zeit ganz besonders von der Keschde
Wirsing & Kastanienwaffel ~Kombination von

Kastanie & Pflaume mit Kardamom St. Martiner Castell

Maikammererstr. 22 -67487 St. Martin
Waldgaststétte Grillhtitte Tel. 06323-9510 - www.martinercastell.de
TotenkopfstraBe - 67487 St. Martin

! Maronensuppe mit Entenbrust, Kastanienterrine
Tel. 06323-7748 - www.grillhuette-pfalz.de

Verschiedene Hauptgerichte mit Kastanien-
Keschdesaumagen mit Kraut gemiise  Maronenparfait mit Rotweinbirne
und Bratkartoffeln

Hotel Am Hirschhorn

Am Hirschhorn 12-14 - 76848 Wilgartswiesen
Tel. 06392-581 - www.hotel-hirschhorn.de

Burgschianke an der Kropsburg
Kropsburgweg 5 - 67487 St. Martin

Tel. 06323-5924 - www.burgschaenke-kropsburg.de

} Wir verwohnen Sie mit unserer immer frischen,
Wildscheinbraten mit Kastaniengemiise

Kastaniensaumagen mit Kraut und Bratkartoffeln

saisonalen und kreativen Kiiche. Wahrend der
Keschdezeit natiirlich gepaart mit heimischen
Kastanien.
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KASTANIEN-
TAGE

in der Siidpfalz

1.10.-15.11.2020

Unsere Tipps fiir die Kastanienzeit. [m]} _- [w]
Weitere Veranstaltung rund um die a3 eL
Kastanie finden Sie aktuell unter L, -
www.keschdeweg.de O] %

Veranstaltungstipps

Fr, 02. Oktober 2020
Geschichte um die edlen Friichtchen
Alles Wissenswerte rund um die Kastanie
bei einem kleinen Spaziergang und kleinen
Kostlichkeiten von der Kastanie.
17:00 Uhr ; Annweiler am Trifels
Anmeldung: Buro fir Tourismus 06346-2200

Sa, 03. Oktober 2020 / Sa, 10. Oktober 2020
Kulinarische Keschde Wanderung
Genusstour durch Leinsweiler mit
»Keschde suche“ und neuem Wein!

14:00 Uhr / Leinsweiler
Anmeldung: Gudrun Stibinger-Kohls 0176-20601165

Sa, 03. Oktober 2020 / Sa, 10. Oktober 2020
Mit dem Forst durch den Kastanienwald
Eine Wanderung im herbstlichen Wald
mit Informationen rund um die Kastanie
10:00 Uhr / Parkplatz Ahlmiihle
(Trifelsstrafle, Annweiler)

Anmeldung: Buro fir Tourismus 06346-2200

So, 04. / Mi, 07. / Mi, 14. Oktober
Kastanienspaziergang
Im Kastanienwald um das Schloss Villa
Ludwigshoéhe von Edenkoben iiber Rhodt
mit kulinarischer Uberraschung rund um
die Kastanie
11:00 Uhr / Edenkoben
Anmeldung:
SUW Edenkoben e.V. Tourismusbiiro 06323-959222
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Sa, 10. Oktober 2020
Wein trifft Kastanie
Pfilzer Weine  Annweilerer Geschichte
kulinarisches rund um die Keschde
12:00 Uhr / Annweiler am Trifels
Anmeldung: Buro fur Tourismus 06346-2200

Sa, 10. Oktober 2020
Unterwegs mit dem Keschdeexpress ... die
keusche Frucht
Launige Touren mit dem Oldiebus, durch
die herbstliche Genussregion Edenkoben
10:00 und 15:00 Uhr / Edenkoben
Anmeldung:
SUW Edenkoben e.V. Tourismusbtiro 06323-959222

So, 11. Oktober 2020
Unterwegs mit dem Keschdeexpress ...
Keschdesafari
Launige Touren mit dem Oldiebus durch
die herbstliche Genussregion Edenkoben
11:00 Uhr / Edenkoben

Anmeldung:
SUW Edenkoben e.V. Tourismusbiiro 06323-959222

Bitte beachten Sie zu den oben genannten Terminen:

- Teilnahme nur nach vorheriger Anmeldung.

- Es gelten die aktuellen Abstands- und Hygie-
neregeln.

Wandertipps

Kastaniensammeln fiir Familien
Parken: Trifelsruhe oder Klettererhitte
(jeweils TrifelsstraBe, 76855 Annweiler am Trifels)
Einkehrmaglichkeit: Klettererhiitte
Weglange: ca. 4 km / Schwierigkeit: leicht
(kinderwagengeeignet)
Ab der Klettererhiitte geht es zunichst iiber die
Markierung ,Richard Lowenherz Weg® bis zur
nichsten Wegkreuzung, dort folgt man dem
Richtungswegweiser nach links weiter zum
Parkplatz Trifelsruhe. Der breite Wanderweg ist
barrierefrei und fiir Kinderwagen geeignet.

TIPP MAIKAMMER

Wo die Kastanien wachsen - Maikammer
Parken: Parkplatz Breitenberg (KalmithohenstraBe)
Weglange: ca. 6 km (Rundtour) / Schwierigkeit: mittel
Ein Rundweg der anfangs durch ein
Kiefernwéldchen und dann an vielen
Keschdebdumen vorbei fithrt und mit
einem Mischwald endet. Eine genaue
Tourenbeschreibung finden Sie unter keschdeweg.de

TIPP NEUSTADT

Waldsofa, Schloss und Kastanien -

Ein perfekter Ausflug mit Kindern
Parken: Hauptbahnhof Neustadt (Streckentour zurtick
mit OPNV) / Weglénge: 5 km (erweiterbar auf 9 km) /
Schwierigkeit: mittel
Familienwanderung auf dem Palzer Keschdeweg
mit Halt am Waldsofa und jeder Menge Méglich-
keit zum Kastaniensammeln. Ziel ist das Hamba-
cher Schloss. Zuriick zum Hbf Neustadt mit Bus
502. Erweiterung: Ab dem Hambacher Schloss
tiber den Keschdeweg weiter bis nach Diedesfeld
(Einkehrmoglichkeit Zeter Berghaus) Zuriick
mit dem Bus 500 od. 501 zum Hauptbahnhof
Neustadt.

WANDERTIPPS
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Cafés

Eiscafé Chelini
Hauptstr. 18 und 59 - 76855 Annweiler am Trifels
Tel. 06346-8529 und 2615 - www.cafe-chelini.de

Maroneneis aus eigener Herstellung ~ Maronen-
Becher; Kastanienkuchen =~ Maronentorte

Café Conditorei Escher / Eiswerk
HauptstraBe 57 / Messplatz 10 - 76855 Annweiler am Trifels
Tel. 06346-8343 - www.cafe-escher.de

Kastaniencremesuppe und verschiedene Gerichte

mit Kastanien =~ Kastanienkekse, -Pralinen,

-Eis, -Tortchen, -Tarte, -Kuchen, -Torten, -Likor
Marzipan-Nougat-Kastanie

KAFFEEfleck

MarkstraBe 1 - 76887 Bad Bergzabern
Tel. 06343-9254290 - www.kaffeefleck.de

»Keschdekaffee* mit Kastanien
zus. gerosteter Kaffee

De‘Backer Becker

Venninger StraBe 1 - 67480 Edenkoben
Tel. 06323-9884080 - www.de-baecker-becker.de
Trifelsstr. 7 - 76835 Frankweiler - Tel. 06345-9496660

Kastanienbrot mit ganzen Kastanien im Teig
Kastanienrahmkuchen  Rotweinkuchen mit
gerOsteten Kastanien — Kastaniensahnetorte

Café Zurn GmbH Bickerei-Konditorei
HauptstraBe 83 - 66999 Hinterweidenthal
Pirmasenser Str. 8, 66994 Dahn
Tel. 06396-234 - www.cafezuern.de

Keschdewaffeln mit Kirschen = Keschdebrot
Keschdekuchen mit Miirbeteig ~ Keschderiihr-
kuchen Keschdesahnetorte Keschdepralinen

Café Conditorei Centner

SchulstraBe 4 - 67487 Maikammer
Tel. 06321-5014 - www.cafe-centner.de

Kastanienkuchen Kastanienpralinen
Nougatkastanien mit Marzipan  Kastanien-
Sahnetorte  Kastanieneis

Konditorei - Café Bassler

HauptstraBe 116 - 67433 Neustadt an der WeinstraBe
Tel. 06321-2675 - www.cafe-bassler.de

Katanientarte  Kastaniensahnetorte
Kastanien-Triiffel Kastanienriihrkuchen
Kastanientortchen mit Kern aus Kastanienmark
Kunigundentorte Kastanienmilch

Confiserie Michel
KellereistraBe 13 - 67433 Neustadt an der WeinstraBBe
Tel. 06321-84366 - www.geniesserhaeuschen.de

Nougatkastanien  Kastanienpralinen
Kastanien-Schokoladenkuchen
Kastanien-Apfel-Tartes

Zappels Eis-Ecke

TanzstraBe 13 - 67487 St. Martin
Tel. 0176-84830091

Kastanieneis  Kastanien-Waffel
Kastanien-Eisbecher
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Keschdlichkeiten

Trifels Natur GmbH
HauptstraBe 20 - 76855 Annweiler am Trifels
Tel. 06346-9659770 - www.trifelsnatur.de

Wildbratwurst mit Keschde
Wildknacker mit Keschde

Imkerei Pietsch

Windhofweg 15 - 76855 Annweiler-Bindersbach
Tel. 06346-2298

Edelkastanienhonig

Weingut Burgunderhof

Krummgasse 11 - 76855 Annweiler-Grafenhausen
Tel. 06346-3557 - www.burgunderhof-schneider.de

Pinot Castanea

Kiirbishof Birkenhordt
HauptstraBe 61 - 76889 Birkenhordt

Tel. 06343-6100008 - www.kuerbishof-birkenhoerdt.de

Likor aus Kastanien  Kastanienaufstrich
Kastanien

Gutting Pfalznudel

Hauptstr. 43/45 - 67483 GrofBfischlingen
Tel. 06323-5719 - www.pfalznudel.de

Kastanienpasta  Kastanienlikor

Metzgerei Braun GmbH

HauptstraBe 19 - 76846 Hauenstein
Tel. 06392-1273 - www.braun-1905.de

Kastanienbratwurst ~ Kastaniensaumagen
Kastanienblutwurst ~ Kastanienpastete
Kastanienleberpastete ~ Kastanienfleischkise

Kastanienbraten

Weinladchen Feith

GartenstraBBe 18 - 76846 Hauenstein
Tel. 06392-7376 - www.weinlaedchen-feith.de

Kastanien-Backbuch aus Hauenstein ~ Original
Hidschdner Keschdelikor ~ Keschdepralinen
Keschdekonfitiiren ~ Keschdecreme Keschde-
honig Keschdesenf Keschdenudeln
Keschdemehl uvm.

Metzgerei Hanfl & Partyservice

BahnhofstraBe 50 - 76846 Hauenstein
Tel. 06392-993080 - www.festbewirtung-hanss.de

Alles rund um die Kastanie =~ Wurstwaren-
Tagesessen-Feinkost-Geschenke

Hollerbusch-Pfalzer Kostbarkeiten

TurnstraBe 12a - 76846 Hauenstein
Tel. 06392-587268 - www.hollerbusch-pfalz.de

Keschde-Ol aus eigener Manufaktur ~ Keschde-
wurst -bier -essig -aufstrich  -likore
-geist -nudeln -honig -pesto  -chutney
-senf -creme -mehluvm.

Annas Landpartie

TheaterstraBe 18 - 76829 Landau
Tel. 06341-9596500 - www.annas-landpartie.de

Kastanienlikor ~ Kastaniennudel
Kastanien-gewiirz ,,Pfalzer Dubbes®,
Pfalzboxen & Geschenkkorbe zum Thema
Kastanien

Pfaffmann’s Schnapsladen

Wollmesheimer HauptstraBe 66 - 76829 Landau
Tel. 06341-939170 - www.pfaffmanns-schnapsladen.de

Kastanienlikor

Pamina Hof

Trifelsstrasse 31-31a - 76829 Leinsweiler
Tel. 06345-9496789 - ina-ohlhorst@t-online.de

Diverse raffiniert-kostliche und fruchtig-pikante
Maronen-Chutneys z.B. in den Sorten Maro-
ne-Kiirbis, Marone-Zwiebel, Marone-Apfel,
Marone-Quitte, Marone-Feige




VR Bank Sudliche

Weingut Schif i
eingut Schater Weinstra3e-Wasgau eG

WeinstraBe 9 - 76829 Leinsweiler
Tel. 06345-919253 - www.ferienweingut-schaefer.de

Kastanienbliitenlikor

Metzgerei Garrecht

Tel. 06321-5072 - www.metzgerei-garrecht.de . uk V R St a r

HartmannstraBe 33 - 67487 Maikammer

Saumagen mit Keschde  Fleischkése mit

Keschde ,Keschdekees™  Pesto mit Keschde Dei ne Re g i on
zum Greifen nah.

Metzgerei Pelgen

KellereistraBe 9 - 67433 Neustadt an der WeinstraBe
Tel. 06321-2792 - www.metzgerei-pelgen.de

Saumagen mit Kastanien =~ Kastanienblutwurst
Kastaniensalami  Kastanienbratwurst
Kastanienpastete ~ Kastanienfleischkise

Zum Weinsticher GbR
WeinstraBBe 43 - 76835 Rhodt
Tel. 06323-6975 - www.nichterlein-weine.de

Kastanienbliitenhonig  Kastanienpasta

Salatwiirzer mit gerosteten Kastanien J etzt g IeICh heru nterladen

. . \ ANDROIDAPPOf #_  Available on the
Landimkerei Hornschuh | 4 Google play . App Store
WaldstraBe 22 - 76857 Rinnthal
Tel. 06346-901877

www.facebook.com unter Landimkerei Hornschuh

Kastanienhonig

Tom s Senf & Saucen
Wooggasse 6 - 67487 St. Martin
Tel. 0172-3188091 - www.toms-senf.de

Kastanien-Senf

Kulinarische Keschdlichkeiten in vielen weiteren
Variationen bieten Metzgereien, Backereien und
mehr wahrend der Keschdezeit an.
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Tourist-Info-Zentrum Pfilzerwald
Urlaubsregion Hauenstein
Tel. (06392) 9233380 - www.urlaubsregion-hauenstein.de

Stuidliche Weinstrasse e. V.
Tel. (06341) 940400 - www.suedlicheweinstrasse.de

Studliche Weinstrasse Annweiler am Trifels e. V.
Tel. (06346) 2200 - www.trifelsland.de

Siidliche Weinstrasse Bad Bergzabern e.V.
Tel. (06343) 989660 - www.bad-bergzaberner-land.de

Stuidliche Weinstrasse Edenkoben e.V.
Tel. (06323) 959222 - www.garten-eden-pfalz.de

Stuidliche Weinstrasse Maikammer e.V.
Tel. (06321) 952768 - www.maikammer-erlebnisland.de

Stuidliche Weinstrasse Landau-Land e.V.
Tel. (06345) 3531 - www.landauland.de

Tourist-Info St. Martin
Tel. (06323) 5300 - www.sankt-martin.de

Tourist-Information Neustadt a. d. Weinstr.
Tel. (06321) 926892 - www.neustadt.eu

www.keschdeweg.de

www.facebook.com/SoschmecktdieSuedpfalz
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