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Suchen Sie noch ein Geschenk?
Verschenken Sie doch mal Kul(tour)!
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m:&m-..m FMBQQ_\. m:&m-..m s\ﬁ.:.Nlmm.ﬁ.ﬂQ:_ , LLE Viel mehr als nur ein Gewiirzmuseum...

Das Spicy’s bietet Ihnen komplette Veranstaltungsprogramme, ganz egal,
ob Sie etwas fiir lhre Familien- oder Firmenfeier suchen oder sich
einfach nur einen schénen Abend zu zweit machen maochten...

Auch wer nur mit den besten Zutaten kocht weif3, " Sweet & Spicy: Sonntag, 08. Juli,

" . . : Samstag, 11. August, 15. September, 20. Oktober,
erst Gewiirze machen ein gutes Gericht geschmacklich 70. November, 08, Dezember 2018

perfekt! Jede Kiiche der Welt hat ihre eigenen, Beginn 15.00 Uhr im Gewiirzmuseum Leistungen: Pfeffereintrittskarte im
Gewiirzmuseum, Vortrag, Laugenbrezel, Zimtkaffee, Schauspielrundgang mit
dem Gewiirzhandler Jacob Lange zum CHOCOVERSUM, Fiihrung, diverse
Probierstationen, Tafel Schokolade zum Mitnehmen. Ende 18.30 Uhr im

Besonders praktisch sind die bereits fertig aufeinander CHOCOVERSUM. Preis p.P. 32,50 €. Rezepte und Wii —.Nmm<<0_.=.._\_m_.nms
abgestimmten Gewtirzmischungen, die speziell Coffee & Spices: Samstag, 14. Juli, 13. Oktober, 17. November 2018 rund um den Globus
zum Verfeinern von bestimmten Gerichten kreiert Beginn 15.00 Uhr im Gewiirzmuseum Leistungen: Pfeffereintrittskarte im
P : SRS : Gewiirzmuseum, Vortrag Butterkuchen, Zimtkaffee, Schauspielrundgang durch
<<O,ﬂw_m3 sind. Wer m_.—m_d_zmm bereit ist, sich beim die Speicherstadt mit dem Gewiirzhandler Jacob Lange zur ,Kaffeestube” in der
Kochen etwas mehr Zeit zu nehmen, sollte ,Gewiirze Neuen Groningerstr. 10, dort zahlreiche Informationen und Verkostung
im wahrsten Sinne des Wortes ,begreifen".

besonderen Wiirzrezepturen, die den Geschmack pragen.
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’ Wiirz dich um dieWelt - Termine 2018
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verschiedener Kaffeesorten! Ende ca. 18.00 Uhr. Preis p.P. 29,00 €.

Soll heif3en: Nehmen Sie die Gewiirze in die Hand, Hanseatische Pfeffersacktour: Sonntag, 12. August
i ot iSerarm . d 35 e hd und Samstag, 06. Oktober 2018 Beginn jeweils 11.00 Uhr in der
reiben Sie diese zwischen den T:mmﬂ:. amit sich das L Deichstraf3e 37, 20459 Hamburg Leistungen: Gefiihrter Schauspielrundgang
volle Aroma entfaltet, und entscheiden Sie dann selbst, mit dem Gewiirzkaufmann Jacob Lange durch die Speicherstadt, Hafen-
Y ] ¥ Y A . rundfahrt 1 Stunde, Pfeffereintrittskarte im Gewiirzmuseum, Zimtkaffee
wozu Sie es gerne verwenden mochten. So sind in der und Pfeffersalamibrétchen. Ende ca. 14.00 Uhr im Gewiirzmuseum.
Kiiche dem Experimentieren mit den verschiedenen , Preis p.P. 25,00 €.
Aromen keine Grenzen gesetzt. “Kulinarisches Speicherstadtpaket: Freitag, 12. Oktober 2018

Beginn 18.00 Uhr im Gewiirzmuseum Leistungen: Pfeffereintrittskarte
- Y [ il im Gewlirzmuseum, Vortrag und Gewiirzquiz, gefiihrter Schauspielrundgang
<<=. ermz _Bczmm_.m_‘ >:m,m.nm=r_3m Qm3-/>\:ﬂN<m_«_4m_Hm3 ,a:ﬂnrn__mmﬁm_n:maﬁm%v_::axmmam:ﬂm:?.mn:o:mm_.mvm:.mvm_nrmaﬁm%

: i = >:m1>\m:aﬂm:3 15, 3-Gang-Menii. Ende ca. 22.00 Uhr im Restaurant.
der verschiedenen Kontinente und Lénder auf den Grund. breis p.P. 47,00 € 72gl. Getranke.

Ein wahrer Alleskénner - oder besser Alleswiirzer - Ringelnatz kulinarisch: Freitag 24. August 2018

* o : [ Beginn 18.00 Uhr im Gewiirzmuseum Leistungen: Pfeffereintrittskarte
._3 der Kiiche, ist 2.B. Wmm al-Hanout. Man kann es im Gewiirzmuseum, BegriBung, kleine Einfiihrung in die Gewirzwelt.
mit ,,Chef des Ladens" tibersetzen, was a_m besondere Eine Ringelnatzlesung der besonderen Art, vorgetragen von dem Schauspieler-

! L . . Tobias Briining, begleitet durch kleine Kostlichkeiten rund um die ,Pellka”
Geschichte dieser :O_dm_"_.__Am:_ann: Z_mnjcsm Nm_mﬂ. zubereitet von der Kiichenmeisterin Susanne Just. Ende ca. 20.30 Uhr

sie wird stets nur vom Chef persénlich gemischt im Gewiirzmuseum. Preis p.P. 32,00 € zzgl. weitere Getrénke.
und kann sich daher von Land zu Land wie von Laden Die ,KORRI-Tour": Freitag, 13. Juli 2018
zu Laden unterscheiden. Mit Paprika, Ingwer, Koriander, . Beginn 17.00 Uhr im Gewiirzmuseum Leistungen: Pfeffereintrittskarte

“im Gewiirzmuseum, Vortrag, Zimtkaffee und Curry-Schokolade, gefihrter

Zimt und Kurkuma eignet sich dieses orientalische Schauspielrundgang durch die Speicherstadt bis zum Restaurant , KORRI"
Gewiirz sowohl fiir Fisch und Fleisch als auch fiir Gemiise. in der Springeltwiete. 3-Gang Meni. Ende ca. 21.00 Uhr im Restaurant.
Preis p.P. 45,00 € zzgl. Getrénke im Restaurant.
Einst waren Gewiirze ein kostbares Gut, Kutteldaddeldu feiert Weihnachten: Freitag, 23. November,
o . : : Donnerstag, 29. November, Samstag 15. Dezember 2018 I s,
fir das man um die halbe Welt mmmmmm_.ﬁ ist und _A_._mmm Beginn jeweils 17.00 Uhr im Gewiirzmuseum Leistungen: BegriiBung E <°3 om. h: _._ NO\_ m
gefiihrt wurden. Auch wenn sie inzwischen fiir uns im Gewiirzmuseum mit einem Glas Punsch, kleine Einfiihrung in die A 3 U. ON > .— NO‘_ m
. - ~ Gewdirzwelt, Besuch des Museums, launiger Kaufmannstransfer durch
alltd m_._nr sind: Gewlirze mmvm: dem Essen das mm<<_mmm die Speicherstadt zur Barkasse, ab 18.00 Uhr dort Lesung von Ringelnatz- IS % v—n_
Etwas und wir sollten uns auch wieder auf die gedichten u.a. Ende: 19.30 Uhr am Anleger Brook. Preis p.P. 25,00 €. . i
mmmc:n_m: <<=._A::mm: zuriick besinnen. i Alle Veranstaltungen konnen auch exklusiv nach lhren.
Wiinschen/Zeiten gebucht werden!
Mit freundlicher Unterstiitzung: SPICY’S Gewilirzmuseum GmbH 4
UCH Am Sandtorkai 34 - 20457 Speicherstadt Hamburg
“ m Telefon 040 367989 - Taglich 10.00-17.00 Uhr

(auch an Sonn- und Feiertagen gedffnet)
FUCHS Gewiirze GmbH

SPICY'S
D-49198 Dissen - www.fuchs.de WURZIGES RAHMENPROGRAMM UNTER:

: o - Gewiirzmuseum GmbH
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Zutaten fiir 4 Personen:

500 g Hahnchenbrustfilet

1 Bund Friihlingszwiebeln

75 g Cashewkerne

2 EL Ghee (Butterschmalz)

1 Stick Gewdirzmischung fiir Kashmiri Chicken Curry
200 ml Sahne

Salz

Frithlingszwiebeln in schmale Ringe schneiden. Das
Hahnchen in mundgerechte Stiicke zerteilen und mit der
Gewiirzmischung und Salz wiirzen.

AnschlieRend in einen Topf geben und von allen Seiten
im Ghee anbraten. Nun die Friihlingszwiebeln und die

' Cashewkerne zugeben, kurz mitrésten und anschlief3end
die Sahne dazugeben. 10 Minuten kécheln lassen und
mit Salz abschmecken.

Dazu Basmati-Reis oder Knoblauch-Naan-Brot servieren.
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Zutaten fiir 4 Personen:
800 g Kabeljaufilet

800 g geschilte Tomaten (Dose)
1 Gemiisezwiebel

1 griine Paprika

30g Kapern

50g griine Oliven

20 g Butter

1 Stick Gewdirzmischung fiir Pescado a la Veracruzana
1TL instant Gemiisebriihe

Salz

Die Paprika in Streifen schneiden. Die Zwiebeln wiirfeln
und in einem Topf glasig schwitzen. Mit den Tomaten
abldschen und aufkochen. Kapern und Oliven hacken
und zusammen mit der Gewiirzmischung hinzuftigen.
Mit Brithe und Salz abschmecken und etwa 8 Minuten
kocheln lassen.

In der Zwischenzeit das Fischfilet in vier gleich grof3e
Teile schneiden und in etwas Butter von beiden Seiten
kurz anbraten. Danach den Fisch in eine Auflaufform
geben und mit der Sauce gleichmafig tbergief3en.
Nun das Ganze mit Alufolie abdecken und fiir ca.

30 Minuten im vorgeheizten Backofen fertig garen.

Dazu passen Reis oder Baguette.

Zutaten fiir 3-4 Personen:

6 -8 Karotten (ca. 300 g)

1kl. Zwiebel

25 g Butter

2 EL Mehl

1 Stick Gewdiirzmischung fiir Potage crécy

125 g Créme fraiche

Salz, Pfeffer, evtl. etwas Zucker zum Abschmecken

Karotten putzen und in Scheiben schneiden. Zwiebel
schalen und fein wiirfeln. Créme fraiche mit der Halfte
der Gewiirzmischung sowie einer Prise Salz verriihren
und ziehen lassen. Butter in einem Topf schmelzen, die
Zwiebelwiirfel und die Karottenscheiben zugeben und
kurz anschwitzen.

Das Mehl tiber das Gemiise streuen, 1 TL Salz zugeben
und alles 2 Minuten kécheln lassen. Mit 750 ml Wasser
oder leichter Gemiisebriihe abloschen. Die restliche
Gewiirzmischung zugeben und auf kleiner Hitze

20 Minuten kécheln lassen.

Die Suppe mit einem Stabmixer purieren und mit Salz,
Pfeffer und einer Prise Zucker abschmecken. Auf Suppen-
tassen verteilen und jede Portion mit 1-2 TL der Créme

fraiche Zubereitung <mxm5,m3.

Mit Baguette und einem trockenen Weif3wein servieren.
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